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Weihnachtsmenu 1

Samtsuppe
von der Cherry Valley Ente

1. 8. 0.8 ¢

Brust und Keule ( ausgeldst)
einer halben Ente mit
hausgemachtem Apfelrotkohl
und Tharinger Kl6R3en

* K kK

Getruffeltes Mousse
von der Schokolade

29,50 €

i
1 pro Person

Ihre personliche Ansprechpartnerin: Karin Baier
Tel.: 03445 - 26 108 102 E-Mail: karin.baier@ck-domstadt-hotels.de
www.ck-domstadt-hotels.de
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Weihnachtsmenu 2

Karotten-Orangensuppe
mit Schokoladenglace

1. 8. 0.8 ¢

Gebratenes Lachssteak
auf Babymangold
mit Lebkuchen-Rosinen-Risotto

1. 0. 0.8. ¢

Cappuccinoparfait
im Marzipanmantel

32,50 €

pro Person

FREOHE AR ASHTE R

Ihre personliche Ansprechpartnerin: Karin Baier
Tel.: 03445 - 26 108 102 E-Mail: karin.baier@ck-domstadt-hotels.de
www.ck-domstadt-hotels.de
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Weihnachtsmenu 3

Hausgebeizter Orangen-Anis Lachs
auf gerdstetem Brot, Wildkrautersalat
und Wasabi-Mascarponecreme

1. 8. 0.8 ¢

Medaillons vom Seeteufel
auf Rahmwirsing
und Rotweinrisotto

1. 0. 0.8. ¢

Hausgemachter Bratapfel
geflullt mit Lubecker Marzipan

32,50 €

pro Person

Ihre personliche Ansprechpartnerin: Karin Baier
Tel.: 03445 - 26 108 102 E-Mail: karin.baier@ck-domstadt-hotels.de
www.ck-domstadt-hotels.de
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Weihnachtsmenu 4

Weil3e Tomatensuppe
mit Pestocroutons

1. 8. 0.8 ¢

Tranchen von einer zart gebratenen Barbarie- Entenbrust
auf geschmortem Mandel-Rosenkohl
und Mohn Schupfnudeln

1. 0. 0.8. ¢

Hausgemachte Rumtopffruchte
mit Passionsfruchtsorbet

36,50 € pro Person

36,50 €

pro Person

Ihre personliche Ansprechpartnerin: Karin Baier
Tel.: 03445 - 26 108 102 E-Mail: karin.baier@ck-domstadt-hotels.de
www.ck-domstadt-hotels.de



